Auftakt

Rote Bete Macaron

Zicchinispaghettini
& Tomate

GrUnes Shiso Tempura
& Curry Maccadamia

Artischocken-Cupcake

7 Gang Degustation 285 EUR
5 Gang Degustation 250 EUR
ohne Pfifferling und Petite Juliette

5 Gang | 7 Gang
Alkoholfrei 100€ | 130¢
Weinbegleitung 135€ | 175¢€
Premium Weinbegleitung 255€ | 295¢€
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CreclSrree

Donnes Ktk

& Team
Larissa Metz,
Dennis Ruhl,
Rémon Berger,

Victor Gonzaga Freire,
Till Jerichow,
Felix Meinl,
Simon-Joel Schulz,
Jessica Husung,
Anna-Lena Klare,
Kastriot Markaj

SUBer Abschluss

MeniU DK 2026
Vegetarisch

PINIENKERN TOFU
Gegrillter griner Spargel | Eigelbcreme
Spargel-Triffel-Vinaigrette

&

RED

NAVETTEN-SALAT &
GERAUCHERTE BEURRE BLANC

Stielmus | Gremolata
Fichtensprossenodl
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RADICCHIO-SELLERIERAVIOLI
Buchenpilze | Belper Knolle
Mimolette-Champagnersauce
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PFIFFERLINGE IM NUDELTEIG

Artischocken & Zuckererbsen

&

ERER

Maisbrioche & Salzbutter

BUTTERNUTKURBIS
& WEISSE CHAMPIGNONS

Gepickelte KUrbiscanneloni | Miso Hollandaise
KUrbiskern Panna Cotta

£,
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PETITE JULIETTE
Olivenhonig & Himbeere
Rosmarin-Estragon Grissini

&

R

Geeiste Himbeere

WEISSER PFIRSICH & JALAPENO
Zitronenkucheneis | Basilikum
Cotton Cheesecake & Pfirsichaufguss



