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Bergisch Gladbach/Kéln

Liebe Gaste,

Wir freuen uns, Thnen die Genussvorschlage unserer DALI BAR fiir
[hren gemeinsamen Abend vorstellen zu durfen.

Ob in geselliger Runde oder zum besonderen Anlass - genielden Sie
die kreative Atmosphare unserer Bar und lassen Sie sich von
unseren Kulinarischen Ideen inspirieren.

Die Arrangements sind ab einer Personenzahl von 8 Gasten
buchbar.

Um eine sorgfaltige Vorbereitung und einen reibungslosen Ablauf
zu gewahrleisten, bitten wir Sie, uns Ihre Auswahl bis spatestens 14
Tage vor dem Termin mitzuteilen.
Selbstverstandlich berticksichtigen wir gerne besondere
Ernahrungsformen oder Unvertraglichkeiten und bieten hierfur
passende Alternativen an.

Fur Fragen, individuelle Wiinsche oder Anpassungen steht Thnen
unser Team jederzeit gerne zur Verfiigung,

Miriam Heitmann
Head of Conference & Fvenls

Marcus Graun & Thilo Faldbender
Riichendirekior & stello. Kichendirekior

Mona Jakopin
Barmanagerin
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Tapasmenu

Primer Plato
Datteln im Speckmantel
Gebackene Pimentos de Padron | Meersalz

Pulpo alla Gallega

La segunda Marcha
Baccala-Rroketten

Garnelen Pil-Pil

Sautierte Chistorra mit Honig

Platos Principales

Geschmortes Hithnchen | Oliven | Zitrone | Canarische Kartofteln

Postre
Churros | Kirschketchup
Friichte im Sangria-Sud

Creme Brulée *

Pro Person 85 €
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Premium Beel & Steak Tasting

Klassisches Rindstatar

Cognac | Sardellen | Kapern

Tasting verschiedener Fleischcuts
Irish Hereford
Australien Wagyu
US-Beef
Deutsche Farse
passende Beilagen & Saucen

In vier Gangen serveer?

Siifer Abschluss

Creme Brulée & kleine Kaseauswahl

Pro Person 139 €



