Trattoria Enoteca

Asparago tedescho

Deutscher Stangenspargel | german asparagus

Zuppa di asparago s.: V 14

Spargel Barlauchsuppe
Asparagus wild garlic soup

Asparago tedescho 5.1 V? 19

% Pfund deutscher Stangenspargel
Sauce Hollandaise | junge Kartoffeln
% pound german asparagus

Sauce Hollandaise | young potatoes

Asparago con prosciuttosi 29

Prosciutto di Modena | % Pfund deutscher Stangenspargel
Sauce Hollandaise | junge Kartoffeln

Prosciutto di Modena | % pound german asparagus

Sauce Hollandaise | young potatoes

Asparago con merluzzo s 38

Kabeljaufilet | %2 Pfund deutscher Stangenspargel
Sauce Hollandaise | junge Kartoffeln

Cod fillet | % pound german asparagus

Sauce Hollandaise | young potatoes

Aperitivo Snacks

Oliven

Salsiccia passita
Parmigiano Reggiano
Prosciutto di Modena

@ o Oy b

Menu

Vorspeisen | Starters
Komprimierte Melone | piemonteser Haselnuss
Robiola | Escabeche
Compressed Melon | piedmont hazelnut
Robiola | Escabeche

oder | or

Keltenhof Wildkrdutersalat | Burratacreme
Balsamico Kirschvinaigrette
Keltenhof herb salad | Burrata cream
Balsamico cherry vinaigrette

Zwischengang | Second course
Ravioli | Blutwurst | Kartoffeln | Apfel | Tropeazwiebeln
Ravioli | blood sausage potatoes | apples | Tropea onions

oder | or

Livorneser Fischsuppe | Tomate | Fischfilets
Fish soup livorno style | tomato | fish fillets

Hauptgang | Main course

Perlhuhnbrust | Fagotelli | Belugalinsen
Kaffee | Sellerie | Sauce Albufera
Guinea fowl breast | Fagotelli | Beluga lentils
coffee | celery | sauce Albufera

oder | or

Thunfischfilet | Gremolata
Zucchiniblite | griner Spargel
Tuna fillet | Gremolata
zucchini blossom | green asparagus

Dessert

Himbeer | Rhabarber | Granatapfel
Mascarpone | Sauerrahmeis
Raspberry | rhubarb | pomegranate
mascarpone | sour cream ice cream

oder | or

Kaseauswahl von Maitre Affineur Waltmann | Chutney
Cheese selection from Maitre Affineur Waltmann | chutney

3 Gang Menu ohne Suppe 75
3 course menu without soup

mit Weinbegleitung 110
with corresponding wines

4 Gang Menu nach Wahl 95
4 course menu to choose

mit Weinbegleitung 140

with corresponding wines



Il Antipasti

Zum teilen | to share:

Antipasti alla Enoteca 45,711,12
ab 2 Personen | min. 2 person

Prosciutto di Modena | Salami passita
gebratene Salsiccia | eingelegtes GemuUse

Tomatenarancini | Kartoffel Spinatfrittata | Polpo
Prosciutto di Modena | Salami passita
fried Salsiccia | marinated vegetables
tomato arancini | potato spinach frittata | Polpo

p.P. 20

Salat & Gemiise
Salad & vegetables

Small | Large

Melone e Robiola ssii 7z 18
Komprimierte Melone | piemonteser Haselnuss
Robiola | Escabeche

Compressed melon | piedmont hazelnut

Robiola | Escabeche

Insalata estate 12,14 V 20

Keltenhof Wildkrautersalat | Burratacreme
Balsamico Kirschvinaigrette

Keltenhof herb salad | Burrata cream
Balsamico cherry vinaigrette

Gnocchi vegano 1,11 & 16|22
Gnocchi | vegane Jus

Spinat | Mandel

Gnocchi | vegan jus

spinach | almond

Pinsa vegetariano 1.5 \#

Pilze | Buffelmozzarella | Oliven
Mushrooms | buffalo mozzarella | olives

22

Pinsa ‘Nduja calabrese 1511
Tomatensauce | ‘Nduja

Honig | rote Zwiebeln
Tomato sauce | ‘Nduja
honey | red onions

24

Aus dem Meer

Fl‘OIIl the s€a Small | Large

Tramezzini

frutti di mare 1,4,5,11,12,14 25
Tramezzini | Polpo | Garnele | Kerbel
Minigemuse | Paprikasud

Tramezzini | Polpo | prawns | cherviel

mini vegetables | pepper brew

Gamberetti carbonara 4s- 28

Rote Wildgarnelen | Espuma
gebeiztes Eigelb | Pancettasud
Red prawns | espuma

pickled egg yolk | pancetta sauce

Cacciucco livorno s, 22| 32
Livorneser Fischsuppe | Tomate | Fischfilets
dunkler Krustentiersud | Tintenfische

Fish soup livorno style | tomato | fish fillets

dark crustacean brew | squid



Primi e secondi piatti

Klassiker | Signatures

Minestrone classicossii\? 13

Minestrone | Kartoffeln | Bohnen
Pesto | Parmigiano Reggiano
Minestrone | potatoes | beans

pesto | Parmigiano Reggiano

Carpaccio di manzo sgs 28
Handgeklopftes Rindercarpaccio

Parmigiano | Walnussricotta | Rucola

Beef carpaccio | Parmigiano

walnut ricotta | rocket salad

Brasato di manzo issu 32
Rinderschaufelbug | 60 Stunden gegart

Verdura Mista | Gnocchi

Beef shoulder | 60 hours braised

Verdura Mista | gnocchi

Saisonale Spezialititen

Seasonal specialities

Tagliarini finferli 15711 V7 22| 32

Tagliarini | Pfifferlinge | Rahm
Tagliarini | chanterelles | cream

Risotto di finferli 1,5811 7 22|32

Risotto | Pfifferlinge

alter Balsamico | Pinienkerne
Risotto | chanterelles

old Balsamico | pine nuts

F agotelli handgemacht | handmade Small | Large

Fagotelli di broccolois7s11718 | 24

Handgemachte Ravioli | Brokkoli
Butterbrosel | Mandeln
Handmade ravioli | broccoli

butter crumbles | almonds

KoOlsche Fagotelli 15711 19|27

Handgemachte Ravioli | Blutwurst
Kartoffeln | Apfel | Tropeazwiebeln
Handmade ravioli | blood sausage
potatoes | apples | Tropea onions

P asta Small | Large

Orecchiette da Vittorio:s.:\?14 | 19

Orecchiette | Tomatensalsa da Vittorio

Parmigiano | Butter | Basilikum
Orecchiette | tomato salsa da Vittorio
parmigiano | butter | basil

Zur Wahl | Optional:
mit gebratenen Gambas 1,4,5,11
with fried prawns

22| 35

mit gebratenen Rinderfiletspitzen 1,5,11
with fried beef fillet stripes

22| 35

Fleisch | Meat

Small | Large

Cotoletta di maiale s 35
Kotelett | Livar Freilandschwein

gegrillter Lauch | Bohnencassoulet
Cutlet | Livar free range pork
grilled leek | beans cassoulet

Petto di faraona s 42
Perlhuhnbrust | Fagotelli | Belugalinsen

Kaffee | Sellerie | Sauce Albufera

Guinea fowl breast | Fagotelli | Beluga lentils

coffee | celery | sauce Albufera

Fisch | Fish

LU.CiOpeI'CEI 5,10,11 32
Filet vom grof3en Zander | Erbsenrisotto
Amalfizitrone | Aalvelouté

Pike perch fillet | pea risotto

Amalfi lemon | eel Velouté

Filetto di tonno 1,5,7,10,11 42

Thunfischfilet | Gremolata
Zucchiniblite | griner Spargel
Tuna fillet | Gremolata

zucchini blossom | green asparagus



Dolci e formaggi

Dessert | Sweets Digestivo
Creme briilée torrone szs 13 Specialita di caffe
Créeme br0lée | Torrone Espresso 45
Beeren | Rhabarber Buttermilcheis Espresso Macchiato 4.8
Créme brilée | torrone Kaffee Crema 5
berries | rhubarb buttermilk ice cream Cappuccino 6.5
Latte Macchiato 6,8
Espresso Doppio 7
. . Affogato | Vanilleeis 7
Tiramisu della casa 1575 15 Corretto | Grappa 85

Hausgemachtes Tiramisu
grines Apfel Limettensorbet
Homemade Tiramisu

Limoncello della casa

green apple lime sorbet Hausgemachter Limoncello
Homemade Limoncello 9,5
Grappe
Lampone e rabarbaro is;- 15 Planeta
Himbeer | Rhabarber | Granatapfel Chardonnay 95
Mascarpone | Sauerrahmeis Nonino
Raspberry | rhubarb | pomegranate Lo Chardonnay 105
mascarpone | sour cream ice cream . ’
Jacobo Poli
Morbida Smooth 12
Berta
Elisi 12
Spaghetti di gelato ss 15
Spaghettieis alla Enoteca | Vanilleeis Amaro
Erdbeer | weiBes Schokoladenespuma Cynar 8
Spaghetti ice cream alla Enoteca | strawberry Averna 8,5
vanilla ice cream | white chocolate espuma Ramazotti 85
Nonino Amaro 9,5

Essenza della Cucina

o h Montags bis Donnerstags, ab 18:00 Uhr
Kise | Cheese (aufier Feiertags)

10 kulinarische Kleinigkeiten, serviert in 2 Gdngen
5 Antipasti, 5 Secondi Piatti zum teilen.

Selezione di formaggi 1ses14a 18 Inklusive 2 Glaser korrespondierendem Wein,
K&seauswahl von Wasser und Espresso
Maitre Affineur Waltmann | Chutney ab 2 Personen | EUR 64 p.P.

Cheese selection from
Maitre Affineur Waltmann | chutney

Alle Preise inkl. MwSt.
B All prices include VAT
\#Vegetarisch | vegetarian {&iVegan | vegan

1=Gluten | gluten, 2=Soja | soy, 3=Sesam | sesame, 4=Krebstiere | crustaceans, 5=Laktose | lactose, 6=Schwefeldioxid und Sulfite | sulfur dioxide and sulfite, 7=Eier | eggs
8=Schalenfrichte | nuts, 9=Lupine | lupin, 10=Fisch | fish, 11=Sellerie | celery, 12=Weichtiere | molluscs, 13=Erdnisse | peanuts, 14=Senf | mustard



