
    

 

 
 

PRANZO ESPRESSO VOM 13. JULI 2026 BIS 19. JULI 2026    

Täglich von 12.00 bis 13.30 Uhr in unserem italienischen Restaurant Il Barcaiolo 
 

MONTAG 

Insalata rucola con scampi | Rucola Salat mit Scampi (2,10,11) 

/� 

Risotto di limone con petto di pollo | Mascarpone-Zitronen Risotto mit Pouladenbrust (7,9) 

 

DIENSTAG 

Fettuccine con funghi | Fettuccine mit Pilzen (1,3,7,9) 

/� 

Frutti di bosco con gelato di vanille | Gemischte Beeren mit Vanilleeis (3,7,12) 

 

MITTWOCH 

Punte di filetto di manzo con polenta e asparago | Rinderfiletspitzen mit Polenta und grünen Spargel (7,9,13) 
� 

Sgroppino di Amalfi | Amalfi Zitronen Sgroppino (7,12) 

 

                                                                                                            DONNERSTAG 

Carpaccio di pomodori con burrata e pinoli | Tomaten Carpaccio mit Burrata und Pinienkerne (7,8) 
  � 

Scaloppina con caponata | Kalbschnitzel mit Caponata Gemüse (9,12) 

 

FREITAG 

Cacciucco | Italienischer Fischeintopf (2,4,9,12,14) 

  � 
Gnocchi con bolognese di cinghiale | Gnocchi mit Wildschwein Bolognese (1,3,7,9,12) 

 

SAMSTAG  

Merluzzo con patate e spinaci | Kabeljau mit Kartoffeln und Spinat (4,7,9,12)   

� 

Albicocche marinate con gelato di stracciatella | Eingelegte Aprikosen mit Stracciatella Eis (7,12)        

 

SONNTAG 

Pranzo in Festa 

 

 

32,00 Euro inklusive 0.5 Liter Wasser und Kaffee 

36,00 Euro mit einem Glas 0,1l begleitendem Hauswein 

 

 

LEBENSMITTEL-KENNZEICHNUNG: 

1) GLUTENHALTIGES GETREIDE | 2) KREBSTIERE | 3) EIER | 4) FISCH | 5) ERDNÜSSE | 6) SOJABOHNEN | 7) MILCH (EINSCHL. LAKTOSE) | 8) SCHALENFRÜCHTE | 9) SELLERIE 

10) SENF | 11) SESAMSAMEN | 12) SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE | 13) LUPINEN | 14) WEICHTIERE 

 


