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Egerner Bucht?—

Zeitlose Favoriten des Hauses — stefs frisch for Sie kreiert
Vorspeisen und Zwischengerichte

Rindertatar vom Simmentaler Rind
Eigelbcreme | Perlzwiebeln | Haselnuss | Alpinbrotchip (1,3,7.8.9.10,12)
-mit AKI-Kaviar zusatzlich

Bunte Tomaten
Heumilch Burrata | Basilikum | Olivendl | Balsamico 7)

Hausgemachte Kartoffelknockerl
Frische gebratene Pfifferlinge | marinierte Rauke | Mandelschaum (1,37,8.12)

Frische Pfifferlinge wahlweise
A la Créeme oder Sauté au Beurre (1.7.12)

Hauptgange
Wiener Schnitzel von der Kalbslende aus der Region

Kartoffel-Gurkensalat | kalt gerUhrte Wild-Preiselbeeren (1,3.7.10)

Gebratenes Seeforellenfilet
Zerlassene Krauterbutter | Marktigemuse | kleine Kartoffeln (4,7.9)

Gebackenes Maishendl in steirischer Panade
Troffel-Kerbel-Remoulade | Kartoffel-Gurkensalat

Chateau Briand fUr 2 Personen
Gegrillte Krauterseitlinge und Frihlingszwiebeln |
Braten-Glace | knusprige Rostkartoffel-Scheiben (7.9,12)

Dessert

Karamellisierter Kaiserschmarrn
Erdbeer-Vanille-Roster | Sauerrahm-Eis (1.3.7.8,12)

Lebensmittel-Kennzeichnung

31,00 €

pro Gramm 4,00 €

@ 24,50 €
@ 32,00 €

@ 29,00€

39,00 €
42,00 €

36,00€

pro Person 52,00 €

@ 23,00 €

1 glutenhaltiges Getreide; 2 Krebstiere; 3 Ei; 4 Fisch; 5 Erdnuss; 6 Soja; 7 Milch oder Laktose; 8 Schalenfrichte; 9 Sellerie; 10 Senf;

11 Sesam; 12 Sulfite; 13 Lupinen; 14 Weichtiere

Vegetarian Q Vegan



