
Les Entrées
Burrata di Buffala 125gr

tomates cerises, basilic, oignons rouges, olives taggiasche
26 €

Le jardin Niçois 
autour de la ventrèche de thon, œuf bio, tomates anciennes, haricots verts croquants,

cébettes, olives taggiasche, poivrons doux, vinaigrette de la riviera
26 €

Salade César au poulet fermier
cœur de romaine croquante, œuf bio, parmesan affiné, oignons rouges, lard croustillant, 

émulsion César à l’anchois
28 €

Le Tartare de bœuf Charolais 180gr
coupé au couteau minute et son toast parfumé au pistou

28 €

Tartelette d’avocat crémeuse
 pamplemousse acidulé, gambas sublimées au sésame grillé, éclats d’agrumes

30 €

Le Club Belrose au poulet
pain toasté, blanc de poulet cuit au naturel, tomates fraîches, œuf bio, 

salade croquante et bacon grillé, accompagné de pommes frites
32 €

Le Club Belrose au saumon fumé
 pain toasté, saumon fumé, tomates fraîches, œuf bio, salade croquante et œufs de saumon

accompagné de pommes frites
32 €

Lobster Roll Belrose
 pain brioché légèrement toasté au beurre, effiloché de homard ,bisque et 

mayonnaise citronnée, cébettes fraîches, caviar de citron 
servi avec pommes frites légèrement saupoudrées de curry

49 €

Les Pâtes  
Fettuccine alla Caprese

Fettuccine sautées à l’huile d’olive, tomates cerises au four, éclats d’ail doux et
basilic frais

26 €

Fettuccine al tartufo
Fettuccine dans une sauce onctueuse à la truffe, crème légère,

 Parmigiano Reggiano, l’huile de truffe et roquette sauvage
36 €

Nos viandes sont d’origine française. Veuillez nous informer de toute allergie alimentaire.
Truffe blanche d’été Tuber aestivum. Carte d’allergènes à votre disposition sur demande

Prix net TTC en euros, taxes & service compris



Les poissons 
Tentacules de poulpe confites

 à basse température, sur une ratatouille juste saisie et nappées d’un jus à l’ail doux et
huile d’olive à la bergamote

42 €

Pêche du jour à la Provençale,
 rôtie à l’unilatéral, servie entier environ 600gr. Cocotte de légumes du soleil parfumée
aux herbes de Provence et à l’ail confit. Sauce vierge à l’huile d’olive de Gassin, jus de

citron, câpres et basilic frais
69 €

Les viandes
Le Burger Belrose

pain brioché maison légèrement toasté, steak haché de bœuf Charolais 180gr,
comté affiné AOP, pickles d’oignon rouge, tomate ancienne, jeunes pousses, sauce

moutarde douce à l’estragon. Servi avec pommes frites croustillantes
32 €

Suprême de volaille fermière
Rôti au beurre , courgettes croquantes, purée de pommes de terre crémeuse et jus

parfumé au romarin 

38 €

Noix d’entrecôte Charolaise 200gr
saisie au beurre et thym frais, pommes Délicatesse sautées à la moutarde à

l’ancienne et napée d’une sauce au poivre vert onctueuse
48 €

Les Garnitures 
Pommes frites - 6 € 

Ratatouille - 12 €
Pommes frites à la truffe d’été - 16 €

Salade mixte, tomates cerise, oignon rouge - 7 € 

Nos viandes sont d’origine française. Veuillez nous informer de toute allergie alimentaire.
Truffe blanche d’été Tuber aestivum. Carte d’allergènes à votre disposition sur demande

Prix net TTC en euros, taxes & service compris

Les Pizzas
Burrata e Pomodorini

Tomates cerises, mozzarella, Burrata crémeuse, basilic frais, roquette, huile
d’olive de Gassin

24 €

Pepperoni & Ricotta
Pepperoni épicé, tomates cerises, mozzarella, ricotta crémeuse, poivrons

grillés et olives taggiasche 
26 €

Tartufo e Funghi
Crème légère à la truffe, copeaux de truffe d’été, parmesan affiné

45 €
        


